
ESTILO MODERNO E COMPLEXO DO VELHO MUNDO, SUAVE E LONGO COM 
ENVELHECIMENTO EM BARRICAS.

> Reserva Tinto / 2007

NOTAS TÉCNICAS

COLHEITA
2007

DENOMINAÇÃO
DOC DOURO

CASTAS
Tinta Roriz, Touriga Franca, 

Touriga Nacional.

ÁLCOOL
13,5%

pH 3,6

ACIDEZ TOTAL
3

5,5 g/dm

AÇUCARES REDUTORES
3

6,9 g/dm

ENOLOGIA
Rui Roboredo Madeira

PROVA

GASTRONOMIA

ORIGEM

VINDIMA

VINIFICAÇÃO

ESTÁGIO

Aroma intenso de grande complexidade, aromas intensos de frutos do bosque e esteva da Touriga Franca, especiarias e frutos vermelhos da Tinta 
Roriz e notas florais de violeta muito frescas e elegantes da Touriga Nacional. Estágio de 12 meses em barricas americanas e francesas conferem as 
notas de estágio de um grande vinho do Douro de perfil moderno e internacional.

Na boca é doce e envolvente, com taninos nobres muito suaves, final longo e quente.

Pratos de carne e caça muito intensos, pastas, bacalhau e outras iguarias excelsas da cozinha tradicional de Portugal.

Uvas provenientes de vinhas plantadas no Douro Superior, a uma altitude média de 300 metros, de vinhas com idade média de cerca de 20 anos, em 
geral plantadas em patamares com exposição predominante Nascente / Norte. Procuramos uma selecção de uvas que nos permita a obtenção de 
vinhos concentrados, muito aromáticos e ricos com boa estrutura, de carácter gastronómico que representem bem o "terroir" do Douro Superior, com 
as suas notas de esteva e frutos pretos e especiarias muito elegantes.

Em 2007 assistimos a uma das melhores colheitas da década, que deu origem aos melhores "Vintage" de vinho do Porto, grande equilíbrio na 
maturação das uvas, temperaturas amenas e níveis de pluviosidade ligeiramente acima dos níveis médios possibilitaram maturações longas e muita 
concentração. Tintos excelentes, taninos de muita qualidade, grandes mas sem serem rústicos, muito nobres, cores vivas e carregadas, vinhos muito 
aromáticos e frescos.

Vindima manual, recepção com desengace total e esmagamento de imediato, as uvas são fermentadas por castas e por lotes, de modo a desde cedo se 
conseguir fazer uma rigorosa selecção que vai depois dar origem ao "blend", muito tradicional do velho mundo, revela a arte de seleccionar uvas por 
parcelas e a arte de seleccionar vinhos para depois lotar. A fermentação é feita em cubas inox de pequena capacidade, com temperaturas em torno 
dos 28 ºC.

Macerações suaves e controladas de modo a obter vinhos elegantes e aromáticos.

Parte do lote estagia por um período de 12 meses em madeira de carvalho francês predominantemente, com uma pequena percentagem de madeira 
americana.

> Reserva Red / 2007

ELEGANT AND MODERN DOURO STYLE, OAK CHARACTER, LONG AND SMOOTH FINISH. 

TECHNICAL NOTES 

VINTAGE
2007

APPELLATION
DOC DOURO

GRAPES
Tinta Roriz, Touriga Franca, 

Touriga Nacional.

ALCOHOL
13,5%

pH 3,6

TOTAL ACIDITY
3

5,5 g/dm

RESIDUAL SUGAR
3

6,9 g/dm

WINEMAKER
Rui Roboredo Madeira

TASTE

PAIRING TIPS

ORIGIN

HARVEST

VINIFICATION

MATURATION

Intense aroma with great complexity of the wild berries and rockrose of Touriga Franca, the spices and red fruits of Tinta Roriz and the violet floral 
notes of very fresh and elegant Touriga Nacional. 12 months in American and French barrels give the maturation notes of a great wine from the Douro 
with a modern and international profile.

The palate is sweet and engaging, with very fine soft tannins, long and hot finish.

Meat and hunting very intense meals, pâtés, cod and other sublime meals from the traditional Portuguese cuisine.

Grapes from vines planted in the Douro Superior, with an average altitude of 300 meters from vineyards with an average age of about 20 years, 
usually planted in terraces with predominant exposure East / North. We look for a selection of grapes that will allow us to obtain a more concentrated 
wine, very aromatic and rich with good structure, gourmet character and representing the terroir of the Douro Superior, with its very elegant notes of 
rock rose and black fruit and spices.

In 2007 we had one of the best vintages of the decade, giving rise to the best Vintage Port wine, great balance in the maturation of grapes, mild 
temperatures and rainfall levels slightly above average levels allowed a lot of concentration and long maturation. Excellent wines, tannins of great 
quality, great but without being rustic, very noble, vivid colors and loaded, very aromatic and fresh wine.

Manual harvest, full stalk and crush immediately, the grapes are fermented by grape variety and by blends, to make a rigorous selection process which 
will give the better blend, very traditional, old world, reveals the art of selecting grapes per plot and the art of selecting wines to fill later. 
Fermentation is done in stainless steel vats of small capacity, with temperatures around 28 ºC.

Controlled and smooth macerations in order to get elegant and aromatic wines.

Part of the blend matures in French oak predominantly over a period of 12 months, with a small percentage of American oak.


