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FRUTADO, ENCORPADO, COMPLEXO, FRESCO E MINERAL.

PROVA
Aroma complexo, de caracter mineral em equilibrio com frutos exoticos e citrinos, como lima, além de discretas e sugestivas notas de tosta.
Na boca mostra muito volume e frescura, muito longo.

GASTRONOMIA
Vinho com excelentes aptidoes gastronomicas, peixe assado, bacalhau, carnes brancas e queijos de pasta mole, experimente um queijo da
serra.

ORIGEM

Neste vinho procuramos a concentragao aromadtica e a acidez elevada das uvas provenientes das vinhas tradicionais muito velhas das cotas
altas do Douro Superior, a cerca de 550 metros de altitude, que nos permitam mostrar todo o caracter das castas autoctones Durienses das
vinhas velhas que nos permitem vinhos muito minerais e cremosos.

VINDIMA

O ano de 2009 pautou-se por temperaturas abaixo do normal em todo o ciclo fisiolégico, a excepcao da segunda semana de Agosto até a
vindima, as vinhas apresentavam em geral baixo vigor vegetativo, sofreram muito com as elevadas temperaturas de Agosto, mesmo assim o
stress hidrico e térmico nao afectou o caracter aromatico das uvas. Brancos excepcionalmente aromaticos e com bom equilibrio de acidez.

VINIFICACAO

Vindima manual para pequenas caixas perfuradas de 15 Kg, fermentagio com tecnologia a frio, em ambiente redutivo, com temperatura
controlada por volta dos 16°C, recorrendo a processos muito suaves de esmagamento e prensagem sob atmosfera inerte de modo a
preservar todo o potencial aromatico das uvas, € feito um grande esfor¢o para que todas as operacoes pre-fermentativas sejam efectuadas
dentro do maior rigor, sendo pois responsaveis pelo qualidade intrinseca do futuro vinho. Parte do vinho fermenta em madeira de carvalho
francés usada e ai permanece ap6s uma pequena trasfega sobre borras finas com agitacio periddica "battonage" até a feitura do lote final
com o vinho de cuba inox.

ESTAGIO
Fermentacio e estagio em madeira francesa e americana com agitacao das borras até ao enchimento em Abril.

NOTAS TECNICAS

COLHEITA
2009

DENOMINACAO
DOC DOURO

CASTAS
Coédega do Larinho, Rabigato e
Viosinho.

ALCOOL
13,5%

pH 3,28

ACIDEZ TOTAL

5,21 g/dm’

ACUCARES REDUTORES
3,8 g/dm’
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